LOLLANDXFALSTER

VILDT OG
LAKKERT




Foreningen for fremme af afsatning af vildt
har som formal at saette fokus pa
mangfoldigheden og velsmagen i det danske
jagtbare vildt. Derfor arbejder foreningen med
udvikling af vildtretter og med at udvikle
afsaetningskanaler for foreningens produkter.

Foreningen har modtaget en bevilling fra LAG
Lolland-Falster, som blev brugt til at
gennemfgre “Arets vildtret” pa Sgholt i 2016,
og som i det naeste ars tid vil sikre, at
foreningen kan markedsfgre vildt som en
kvalitetsfgdevare fra Lolland-Falster pa linje
med abler, kirsebaervin og de gvrige
fantastiske fedevarer vores egn producerer.

Malet er i samarbejde med lokale aktgrer at
laegge sporene til en bzeredygtig forretning,
som i de kommende ar vil abne befolkningen
gjne for de vidunderlige smagsmaessige
muligheder, der ligger i vildt fra Lolland-Falster.
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Dawildt

Vi har meget davildt. Isaer pa Syd-
og Dstlolland kan man se store
rudler, men man ser ikke sa ofte
store hjorte.

Vores fokus pa det fine davildtked vil
forhabentligt i fremtiden fere til en
mere fornuftig afskydning, hvor
hjortene nar at blive tilstraekkeligt
gamle, og hvor udskaeringer af daer
og kalve bliver til vidunderlig mad.

Lolland-Falsters stigende bestande
af overvintrende gaes burde vaere en
succeshistorie, men landbruget
melder om alvorlige skonomiske tab
pa grund af gaessene.

En gragas kan imidlertid blive til
fremragende mad, og foreningens
hab er at aendre gaessenes status fra
at vaere skadedyr til at blive en
skattet kvalitetsfedevare.



Salg af vildt

Foreningen tilbyder davildt, gragses og fasaner i forskellige udgaver.

Fersk vildt

5. udskaeringer af davildt, plukkede gragaes og plukkede eller flaede, hele eller parterede fasaner
til restauranter og kantiner samt til private.

Charcuterie-varer

som vil vaere f.eks. postejer af ked og indmad, spege- og grillpalser samt regvarer til restauranter og
kantiner samt til private.

Faerdigretter

som blot skal en tur i ovnen, samtidigt med at den medfslgende vildtfond koges op med lidt
piskeflede (og maske et glas cognac :-) hovedsageligt til private.

)

I lzbet af efteraret og vinteren vil varerne til private blive annonceret pa vores hjemmeside, sa
tilmeld dig og modtag vore nyhedsbreve hvor vi vil fortzelle alt om hvilket ked du vil kunne kebe.



Hvordan er det sa gaet ?

Erfaringer og perspektiver



